


FISCHGERICHTE

Sylter Fischpfanne
mit Lachs & Krabben, Muschelnudeln, Champignons und 
feinem Gemüse

Eismeershrimps-Spaghetti
in Knoblauchöl mit Paprika, Zwiebeln und Champignons

Sie können sich nicht entscheiden und möchten mehrere 
Gerichte probieren? Stellen Sie sich Ihre eigene Variation 
aus mehreren kleineren Portionen zusammen.

Variation von 2 Gerichten 6.95 €

Variation von 3 Gerichten 8.95 €

Variation von 4 Gerichten 10.95 €

Einzelpreis 8.95 €

VEGETARISCH

Ricotta-Spinat-Tortellini
in Dijon-Senfsoße

Florentiner Spinatnudeln
auf Wunsch mit Käse überbacken

Andalusische Gemüsepfanne
Artischocken, spanisches Gemüse und Tomate

FLEISCHGERICHTE

Mailänder Nudelpfanne
mit Bolognese Soße; auf Wunsch mit Käse überbacken

Chicken-Curry
Putenfi let, chinesisches Gemüse, Farfalle

Mexikanisches Reisfl eisch
mit Putenfi let, Gemüse und Reis

Spinathühnchen in Rahm 
Blattspinat, Rigatoni

Filetspitzen in Portwein
Spätzle, Champignons

TÄGLICH WECHSELNDES ANGEBOT, 
BIS ZU VIER GERICHTE WÄHLBAR



Studenten Frühstück
1 Brötchen mit Wurst und Käse, Butter, 
gekochtes Ei 6.95

Französisches Frühstück
Croissant, Butter, Marmelade 5.00

Business Frühstück
1 Brötchen mit Wurst und Käse, Butter, gekochtes
Ei und Orangensaft 0,1 l 7.95

Schlemmer Frühstück
2 Brötchen mit Wurst und Käse, Butter, Marmelade,
gekochtes Ei, Orangensaft 0,1 l und 1 Glas Sekt 0,1 l 11.45

Holzfäller Frühstück
Rührei aus 3 Eiern mit Schinken, Brötchen und Butter 8.95

Friesen Frühstück
Rührei aus 3 Eiern mit Krabben, Brötchen und Butter 10.95

Croissant 3.00
Marmelade, Honig oder Nutella 1.00
Brötchen 1.00
gekochtes Ei 1.00
Rührei aus 3 Eiern mit Tomaten 6.00
Rührei aus 3 Eiern mit Schinken 7.00

3 Spiegeleier 5.00
Frisch gepresster Orangensaft 3.80

FRÜHSTÜCKSKARTE

Rinderhacksteak
mit Spiegelei, Pommes Frites 11.95

Norwegisches Lachsmedaillon
mit Kräuterbutter, Salatgarnitur, dazu Bratkartoffeln 
mit Speck oder bayrischer Kartoffelsalat 13.95

Argentinisches Hüftsteak
mit Kräuterbutter, Salatgarnitur, dazu Bratkartoffeln 
mit Speck oder bayrischem Kartoffelsalat 13.95 

Sylter Salzwiesen Lammfilet
mit Ingwerstreifen, Patatas bravas und bunter Salat 16.95

Thunfischsteak
mit Pfefferkörnern, Patatas bravas und Salatbeilage 15.95

Hummerkrabben am Spieß
mit Ingwer Hollandaise oder Patatas bravas
und Salatbeilage     16.95

     

GERICHTE VOM GRILL

Currywurst mit Pommes, Krautsalat 8.95
Currywurst mit Brot 5.00
Bratwurst mit Pommes, Krautsalat 7.95
Bratwurst mit Senf und Brot 4.50
Portion Pommes mit Mayonnaise und Ketchup 4.00
Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes, Krautsalat 9.95
Jägerschnitzel mit Pommes, Krautsalat 10.95
Paprikaschnitzel mit Pommes, Krautsalat 10.95

FLEISCHGERICHTE

Raclettebrot
geröstetes Brot mit Butter, Knoblauch, Raclettekäse 7.50

Flammkuchen „Elsässer Art“
mit Speck und Zwiebeln 10.95

Flammkuchen „Griechischer Art“
mit Hirtenkäse und Pepperoni 10.95

Flammkuchen „Mediterraner Art“
mit Gemüse 10.95

AUS DEM OFEN

Speckstreifen, Kräutercreme und Salatgarnitur 8.95
gebratener Hähnchenbrust, Kräutercreme und Salatgarnitur 10.95
gebratenen Krabben, Kräutercreme und Salatgarnitur 11.95
geräuchertem Lachs, Kräutercreme und Salatgarnitur 11.95

3 Hausgemachte Reibekuchen mit Apfelmus 7.50

2 HAUSGEMACHTE REIBEKUCHEN MIT...



Zu allen Salattellern reichen wir Brot

Dressing nach Wahl:  
Joghurt, Honig-Senf, Balsamico oder French

Großer, gemischter Salatteller 8.00

Beilagen Salat 4.00

Gemischter Salatteller mit... 
Käse und Schinken 9.00
Thunfisch 9.00
gebratener Hähnchenbrust 10.50
gebratenen Flusskrebsschwänzen 12.90
gebratenen Rinderfiletstreifen 12.90

Zu allen Suppen reichen wir Brot

Tomatencremesuppe
mit Sahnehäubchen, auf Wunsch mit Gin 6.50

Eifeler Kartoffelsuppe
mit Speckwürfeln 6.50

Ungarische Gulaschsuppe 6.50

Helgoländer Fischsuppe
auf Wunsch mit Cognac 6.50

SALATE

SUPPENSPEZIALITÄTEN

geschmorten Champignons, Sour Cream und Salatgarnitur 8.95
Baconstreifen, Sour Cream und Salatgarnitur 8.95
gebratener Hähnchenbrust, Sour Cream und Salatgarnitur 10.95
Shrimps, Sour Cream und Salatgarnitur 11.95

BACKKARTOFFEL MIT...

Apfelstrudel, mit Sahne und Vanillesauce 6.00
Apfelstrudel, mit Sahne und Vanillesauce, Vanilleeis 8.00

2 gefüllte Pfannkuchen, Vanillesoße und Sahne  5.00

Muffins (wechselnde Sorten, fragen sie unser Personal!) 3.00
Kuchen (wechselnde Sorten, fragen sie unser Personal!) 5.00

Vanilleeis mit heißen Kirschen 6.50

Portion Sahne 1.00

Saisonabhängig

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne 7.50
Eiskaffee, mit Vanilleeis und Sahne 7.00
„Sanfter Engel“ mit Orange, Vanilleeis und Sahne 6.50

DESSERTS

Rhabarber 0,3 l 4.00
Johannisbeer 0,3 l 4.00
Apfel 0,3 l 4.00
Gurke-Limette 0,3 l 4.00

VIO-SCHORLEN

Früh Kölsch 0,33 l 3.60
Bitburger Pils 0,33 l 3.60
Erdinger Weizen 0,5 l 5.50

Früh Kölsch Alkoholfrei 0,3 l 3.60
Erdinger Weizen Alkoholfrei 0,5 l 5.50 
Früh Sport Zitrone 0,3 l 3.60

BIER



Café Crema 3.80
Café Crema groß 4.30

Espresso 3.00
Espresso groß 3.50

Espresso Macchiato 3.30
Espresso Macchiato groß 3.80

Cappuccino 3.80
Cappuccino groß 4.20

Milchkaffee 3.80
Milchkaffee groß 4.20

Latte Macchiato 3.80

Chococino 4.50

Heiße Schokolade 4.00
Heiße Schokolade groß 4.50
Heiße Schokolade mit Amaretto 6.50

Irish Coffee 8.50

Frische, heiße Zitrone 3.80

Warme Milch 2.80
Warme Milch mit Honig 3.50

Tee (Blatt-Tee-Spezialitäten von Ronnefeldt)  
Früchte/ Grün/ Schwarz/ Kräuter               0,3l             3.80

Glühwein (Nur in den Wintermonaten) 5.00

HEISSGETRÄNKE

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, 
Sprite, Mezzo Mix 0,2 l 3.50

Apfelsaft 0,2 l 3.50
Orangensaft 0,2 l 3.50
Frisch gepresster Orangensaft 0,2 l 4.00

Tonic Water, Schweppes 0,2 l 4.00
Bitter Lemon, Schweppes 0,2 l 4.00
Ginger Ale, Schweppes 0,2 l 4.00

Apollinaris 0,25 l 3.50
 0,75 l 6.50

Vio, still 0,25 l 3.50
 0,75 l 6.50

Eistee Zitrone, Honest 0,3 l 4.50
Eistee Pfirsich, Honest 0,3 l 4.50
Eistee Himbeere, Honest 0,3 l 4.50

KALTE GETRÄNKE

Campari Soda 7.80
Campari Orange 7.80

Whiskey Cola 8.50
Baccardi Cola 8.50 
Gin Tonic 8.50

Wodka Lemon 8.50
Wodka Orange 8.50

LONGDRINKS



Chardonnay Piave
Italien, trocken 0,2 l 6.50

Grauer Burgunder
Baden, Erzeuger Abfüllung
Achkarrer, trocken 0,2 l 7.90

Campo Largo
Italien, trocken 0,2 l 6.50

Côte de provence
Lei Mailver Vignevons de Saint, trocken 0,2 l 8.50

WEISSWEIN ROSÉWEIN

Cabernet
Italien, trocken 0,2 l 6.50

Montecelli Merlot
Veneto IGT, trocken 0,2 l 7.90

ROTWEIN Weinschorle 0,2 l 5.00

Geldermann Sekt, Riesling 0,1 l 6.00
30.00

Aperol Spritz 0,2 l 8.50
Hugo Holunder, Minze 0,2 l 8.50 

Kir Royal, Cassis 8.50

0.75 l

WEINE



Neumarkt 16 | 50667 Köln 
Telefon: 0221 / 25 70 66 9 | Telefax: 0221 / 93 78 65 8

info@diner-s.de | www.diner-s.de

Öffnungszeiten: 

Montag bis Samtag 
8:00 bis 20:00

Sonntag 
12:00 bis 18:00

QR-Code scannen und anschauen!

Online- 
Speisekarte


